
*
Saisonale Spargelkarte

Seasonal asparagus menu

Spargelcremesüppchen 
mit Bärlauchöl und Kartoffelstroh

Asparagus Cream Soup
with wild garlic oil and potato straw

€ 8,00

***
Kräutertörtchen mit gebratenem Spargelsalat

und Lachstatar
Herb tartlet with roasted asparagus salad

and salmon tartare
€ 18,50

***
Spargel Stuttgarter Art

mit Kochschinken im Flädlemantel neuen Kartoffeln
und Sauce Hollandaise

Aspargarus Stuttgart style with boiled ham in a pancake roll, 
new potatoes und sauce Hollandaise 

€ 27,00

Badischer Spargel
an Sauce Hollandaise mit neuen Kartoffeln

Aspargarus from Baden with sauce hollandaise and new potatoes
€ 22,50

Dazu empfehlen wir:

Rinderrückensteak 150g  18,00€
Veal Steak

Wiener Schnitzel 100g    15,00€
Escalope of veal

Lachsmedaillon 150g      17,00€
Salmon medallion

***

Variation vom Rhabarber und Erdbeeren
mit Vanille-Espuma

Variation of rhubarb and strawberries
with vanilla espuma

€ 12,00€


